WENN ES
LANGSAM WIEDER FRUNER DUNKLER
WIRD, LUDWIGSHAFEN VON BUNTEN LAMPCHEN o

UND KERZENSCHEIN ERHELLT WIRD UND AUCH DER ERSTE
SCHNEE NICHT MEHR LANGE AUF SICH WARTEN LASST. DANN
WIRD'S IN MEINEM BAUCH GANT KRIBBELIG. KENNST DU DAS?
DAS IST DIE VORFREUDE AUFS WEIHNACHTSFEST UND ICH KANN

ES SCHON GAR NICHT MEHR ERWARTEN. DAMIT WIRKLICH ALLES

PERFEKT IST WILL ICH FUR MEINE FREUNDINNEN UND FREUNDE

KINDERSEITE

HUBSCHE GESCHENKE UND KEKSE VORBEREITEN.

MACH DICH BEREIT —
FUR DIE WEINACHTSIEN

LULUS LIEBLINGS—PLATZCHEN

Lulu ist eine richtige Nasch-Biene. Sie liebt es, Kekse zu backen und wiirde am
liebsten den Teig schon roh futtern. Doch Vorsicht, das gibt nur Bauchweh.

WIE DAS
DUFTET. EINFACH
HIMMLISCH

Du brauchst
Fiir den Teig:

¥ 250 g Mehl

¥ 125 g Butter

¥ 125 g Zucker

¥ 1 Packchen Vanillezucker
¥ 4 Eigelb

Auflerdem: Nudelholz,
Ausstechformchen, Backblech

Zum Bestreichen:

¥ 1-2 Eigelb mit etwas Wasser
zerschlagen

Fiir die Dekoration:

¥ Hagelzucker

¥ Bunter Zucker

¥ Zuckerguss

[du kannst auch Niisse, Rosinen,

Schokostreusel und Zuckerdekor

verwenden)

Lege das Backblech mit Backpapier
aus und heize den Ofen auf 180 Grad

vor. Verteile nun deine Platzchen
auf dem Blech, bestreiche sie
mit dem Eigelb oder verziere sie
mit deinen Dekorationszutaten.
Achtung: Den Zuckerguss soll-
test du erst nach dem Backen
auf deinem Geback verteilen.
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HILEST DU MIR?

Stelle aus den Zutaten fiir den Teig
eine klebrige Masse her. Gib dazu

alles in eine Schissel und lass dir
beim Zerkneten mit

einem Rihrgerat von

einem Erwachsenen

helfen. Lass den Teig

danach ein bis zwei

Stunden ruhen

Rolle den Teig anschlie-

Bend mit dem Nudelholz

ein bis zwei Zentimeter

dick aus. Stich nun die
Platzchen mit deinen Form-
chen aus.

Backe deine Platzchen nun etwa zehn
Minuten im Ofen hellgelb aus. Nimm sie
anschliefBend mit einem Ofenhandschuh
aus dem Ofen — und lass dir dabei am
besten von einem Erwachsenen helfen.
Jetzt nur noch abkihlen lassen, ver-

zieren und schon kann losgeknuspert
werden. Fertig!



KINDERSEITE
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BASTE l_— WASTEL ZU”yEHEN? SICEHREEIBSEHIHERE

ANTAHL HIER AUF:

Lulu liebt es, durch den Schnee zu tollen und mit den Flocken zu tanzen.
Am liebsten wiirde sie die kleinen Kristalle einfangen. Du auch? Hier
erfahrst du, wie du dir ganz einfach eine Schnee- und Glitzer-Kugel

basteln kannst.

L)

SO EINE -
SCUNEE— UND GLITIER—
KUGEL WARE SICHER AUCH EIN SCHONES
WEINNACHTSGESCHENK FUR MEINE

TEN
UNDINNEN, FREUNDE ODER VERWANDIEN,
L WAS MEINST DU?

s

Du brauchst
ein leeres und sauberes
Marmeladen- oder Senfglas
wasserfesten Kleber
Kunstschnee oder Glitzer
! [aus dem Bastelladen)

/ # einen Tropfen Spulmittel

’ destilliertes Wasser
(aus der Drogerie)

______ 5 % eine kleine Figur, die im Glas
T einschneien soll

o D . Gib etwas Schneepulver 9 N

oder Glitzer in das Glas. . L S—

Reinige das Glas und den Nimm am Anfang lieber Schraube nun den Deckel

Deckel. Klebe mit dem ' etwas weniger und fiille bei | ! auf das Glas, dreh es um

wasserfesten Kleber die ' ' Bedarf nach. GieBe dann '+ und schittele: Schon

Figur auf die Innenseite des das destillierte Wasser ins versinkt deine Figur im

Deckels und lass sie gut i Glas und gib den Tropfen . Schnee- oder Glitzer-

trocknen. 3 ! Spiilmittel darauf. Er ver- 5 gestober! Einfach magisch,

3%5 " | hindert, dass der Schnee . oder?
"""""""""""""""""""" klumpt. L L L1 1 | N\
2 OO

i p X . Achtung: Destilliertes Wasser ist )
— 7" frei von Mineralstoffen. Es sollte

nicht getrunken werden, da es dem
Korper wichtige Elektrolyte wie
Kalzium entzieht.
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